Příloha výkazu výměr pro zakázku malého rozsahu

„Dodávka konvektomatu pro školní jídelnu při MŠ Nepolisy“

Minimální technické požadavky a požadavky na vybavení konvektomatu:

-
EASY COOKING - nabídka kuchařských technologií s možností jejich úpravy a modifikace

-
VISION TOUCH - ovládání pomocí dotykového panelu

-
VISION AGENT - virtuální pomocník

-
ACTIVE CLEANING - automatické mytí

-
TOUCH&COOK - možnost přiřazení obrázků k programům

-
Programy – možnost vytvoření až 1000 programů s 20 kroky nebo uložení programů z EASY COOKING

-
Příčné vsuvy

-
Barevný dotykový displej, komunikace v češtině

-
QuickView – rychlý náhled programu a jeho kroků

-
ECO logic – systém úspory el.energie

-
Horký vzduch 30 – 300 o C

-
Kombinovaný režim 30 – 300 o C

-
Vaření v páře 30 – 130 o C

-
4 bodová teplotní sonda 

-
Delta T pečení/vaření

-
Nízkoteplotní pečení/vaření

-
Pečení přes noc

-
Řízení vlhkosti

-
Funkce COOK&HOLD

-
Regenerace

-
Klapka pro odtah vlhkosti

-
Autoklima – kontrola sytosti páry

-
Rychlé zchlazení varného prostoru

-
Automatický předehřev/zchlazení

-
Automatický start

-
5 rychlostí ventilátoru

-
obousměrný ventilátor

-
Taktování ventilátoru

-
FAN STOP – okamžité zastavení ventilátoru

-
Časování zásuvů

-
Funkce LEARN

-
Funkce TURBO STEAM – rychlá pára

-
Unikátní povrchová úprava varné komory – zvýšená životnost a hygienická čistota

-
AISI 304 nerez ocel – žádné obavy z koroze

-
Dvojité rozvírací dveřní sklo zamezující únik tepla

-
Unikátní oblé vnější sklo snižující riziko popálení

-
Vyjímatelné těsnění dveří pro snadnou údržbu

-
Integrovaná sprcha pro snadné čištění

-
Odkapová vanička pod dveřmi pro zachytávání kondenzátu

-
WSS – chrání před vysokou spotřebou vody ve všech programech

-
ACM – automatické řízení kapacity

-
SDS – servisní a diagnostický systém pro automatické vyhodnocení chyb

-
USB rozhraní

-
LAN – možnost připojení do sítě, komunikace přes internetový prohlížeč

-
Okamžitý HACCP výpis

